
ENTRÉES

Tatin de tomates au parmesan/ Tatin d’Echalotes au roquefort 

(selon saison)

(en fonction de la saison) 12 €

Tartare du Bassin 14 €

Crevettes sautées 13 €

Chipirons au chorizo 13 €

Huitres Laban 6 - 9 - 12 12 €  - 18 €  - 24 € 

Huîtres chaudes + 2 €

Tomates Burrata (en fonction de la saison) 18 €

Terrine de fois gras mi-cuit 22 €

Tataki de thon Albacore 18 €

Asperges vertes, fois gras poêlé et œuf parfait 22 €

Camembert rôti au lard 13 €

Couteaux rôtis 12 €

VIANDES

Côte de Boeuf (2 personnes) 85 €

Tartare de bœuf 20 €

Bavette d’Angus 24 €

Pièce de bœuf sauce au poivre 28 €

Ris de veau 30 €

Rognons de veau 22 €

Pluma Ibérique 37 €

Entrecôte d’Angus 30 €

Foie de veau 25 €

POISSONS

Lotte à l’armoricaine 28 €

Bar de ligne Entier 45 €

Steak de thon Albacore Rossini 33 €

Merlu à l’ail 24 €

Sole  (selon gabarit) 35 € / 45 €

Crumble de maigre 28 €

Cabillaud à l’huile de truffe 30 €

DESSERTS

Canelés façon « Profiterole » 11 €

Tarte Tatin 10 €

Coulant au chocolat 9 €

Tarte au citron meringuée (en fonction de la saison) 11 €

Cheese cake New-Yorkais 10 €

Dame Blanche 9 €

Chocolat/Café/Caramel Liégeois 9 €

Assiette de fromage « Souris Fromagères » 13 €

Soupe de fraise (en saison) (en fonction de la saison) 10 €

Cette carte est susceptible d’évoluer en fonction de la saison et du marché.


